
MARGHERITA                                   11,95
mozzarella - olijfolie - verse basilicum - 
San Marzano tomaten
Burrata                                      15,75
burrata – San Marzano tomaten – 
verse pesto - basilicum
Tartufo                                     16,75
room - truffel - walnoten - mozzarella -  
parmezaanse kaas - paddestoelen
Siciliana                                     14,75
mozzarella - kappertjes - zwarte olijven - ansjovis - 
knoflook - oregano - San Marzano tomaten
Stagioni                                        16
beenham - kastanjechampignons - olijven -  
artisjokken
La calabrese piccante                  16,75
nduja - mozzarella - olijfolie - rode ui -
San Marzano tomaten
Vegana                                       15,75
spinazie - vegan kaas - kastanjechampignons - 
zwarte olijven 
Vegetariana                                   14
mozzarella - aubergine - kastanjechampignons - 
rucola - knoflook - San Marzano tomaten

olive verdi   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    5,75
olijven uit Sicilië 
Polpette di verdure                               10,50
Italiaanse gehaktballen van seizoengroenten -  
tomatensaus - knoflook - peterselie
Burrata al Tartufo                       13,50
burrata - little gem - truffelbrood -  
olijfolie - peper
Antipasto misto (vanaf 2 pers)         p p  13,95
antipasti plank
Vitello Tonnato                           12,50
kalfsmuis - tonijnsaus - kappertjes
Bruschetta al Salmone                   8,75
homemade brood - zalm - avocado - olijfolie
Bruschetta ai carciof i                     8,75
gegrilde artisjokken - parmezaanse kaas - balsamico 
- knoflook
Insalata alle bietole e grana          12,50
rode bieten - rucola - walnoten - 
parmezaanse kaas - balsamico azijn

Paccheri al ragu d’anatra             21,50
harde tarwe pasta - ragout van gans

Tagliatelle alla crema di Tartufo     20
tagliatelle met truffeltapenade -   
kastanjechampignons-room - knoflook - boter
Risotto ai Gamberi                       19,50
risotto-gambas - pinot grigio - burrata -  
knoflook - peterselie
pasta della casa                         19,50
wisselende pasta, vraag onze medewerkers!

Parmigiana Vegan                         21,50
tomatensaus - vegankaas - aubergine - 
gedroogde tomaten
Stinco d’agnello                         23,50
gestoofde lamsbout - maispuree - oesterzwammen
Gamberi e zucchine                       24,50
gamba’s in schaal met knoflook - pinot grigio - 
peterselie - gebakken courgettes - rucola salade

Dessert

TIRAMISU                                       8,75
mascarone - eieren - espresso - amaretto - savoiardi
Panna cotta al pisacchio                 8,75
room - pistache - crunch van pistache 
Crostatina ai Frutti Rossi                 6
taartje - crème Chantilly - bosvruchten 
Dolce della casa                         8,75
wisselend dessert, vraag onze medewerkers!

caffè speciali

italian coffee                                 8
amaretto - koffie - slagroom 
irisch coffee                                   8
whiskey - koffie - suiker - slagroom 
spanish coffee                                 8
Tia Maria - koffie - slagroom

Limoncello

fiFiorito                                                        5,75
gemaakt met de biologische limone di siracusa, 
mild en zacht 
Beltion                                       4,50
rijpe citroenen - zeer fris 

Finocchiona                               15,75
venkelzaadsalami - kastanjechampignons - 
mozzarella - San Marzano tomaten 
Guanciale e cipolla                         16
wangspek - mozzarella - rode ui - 
San Marzano tomaten

Pizza della settimana                  15,50
pizza van de week, vraag onze medewerkers

Vegan opties mogelijkvraag onze medewerkers

AntipastiAntipasti

PastaPasta
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DolciDolci
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